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BEST CLASSIC NACHOS 13.00
Das Original: 
knusprig-leckere Tortilla-Chips 
mit Salsa Sauce, geriebener 
Käse darf nicht fehlen

FHNW  NACHOS 15.00
Unser Klassiker:  
knusprig-leckere Tortilla-Chips
mit roten Zwiebeln, Tomaten, 
grüner Paprika, Koriander 
und mit Käse überbacken 

EG BAR NACHOS 17.00 
Wagen wir mal etwas Anderes: 
knusprig-leckere Tortilla-Chips
mit Speck, Zwiebeln, 
Cherrytomaten und 
dem obligatorischen Käse 

MEXICAN NACHOS 19.00
Knusprig-leckere Tortilla-Chips 
mit Bohnen, Mais, Paprikaschoten, 
Knoblauch und Zwiebeln, 
erinnert sofort an das
ferne Mexico. Mit Käse sind 
unsere Mexican Nachos 
komplett

MISCHMASCH NACHOS 21 .00
Sieht man nicht jeden Tag 
und ist unser Favorit :
knusprig-leckere Tortilla-Chips 
mit einem Mischmasch von Paprika, 
Oliven, Zwiebeln, Tomaten, 
Avocados und mit Käse 
überbacken 

NACHOS
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SALATE

BRUSCHETTA AL POMODORO 10.50
4 grillierte Brotscheiben 
mit Knoblauch, Zwiebeln und 
Tomatenwürfeln. Aromatisiert 
mit frischem Basilikum und 
feinstem Olivenöl 

KLEINER GEMISCHTER SALAT 9.50 
Mit Sauce nach Wahl, 
italienisches oder 
französisches Dressing
serviert mit hausgemachtem, 
ofenfrischem Brot

GROSSER GRIECHISCHER SALAT 18.00 
Mit Gurken, Tomaten, Zwiebeln, 
Paprika, Feta und Oliven,                                                                                                
serviert mit hausgemachtem, 
ofenfrischem Brot   
  

THUNFISCH SALAT 21.00 
Mit Mais, Oliven, Tomaten, 
Zwiebeln, Paprika, Essiggurken,
serviert mit hausgemachtem, 
ofenfrischem Brot 

BON US SALAT 22.00
Gemischter Salat mit Ei und 
Rohschinken. Angerichtet mit 
warmen Champignons, 
serviert mit hausgemachtem, 
ofenfrischem Brot 

NÜSSLISALAT 19.00
NACH GROSSMUTTER-ART
Mit gebratenem Speck, 
Pilze, Croutons, 
serviert mit hausgemachtem, 
ofenfrischem Brot  

GEMISCHTER CAESAR SALAT 23.00 
MIT AVOCADO 
Mit geriebenem Schweizer Hartkäse, 
in Streifen geschnittener 
knuspriger Speck, 
serviert mit hausgemachtem, 
ofenfrischem Brot

TOMATEN MOZZARELLA SALAT 19.00                                                                                   
In Scheiben geschnittene, 
reife Tomaten und feinem Mozzarella, 
serviert mit hausgemachtem, 
ofenfrischem Brot

NÜSSLISALAT MIT LACHS 22.00
Mit Lachs fein gebraten, Zwiebeln, 
Kapern, Cherry Tomaten,
serviert mit hausgemachtem, 
ofenfrischem Brot 

GEMISCHTER SALAT MIT  28.00 
GEBRATENEN CREVETTEN
7 Stück Riesencrevetten, 
serviert mit hausgemachtem, 
ofenfrischem Brot 

WURST-KÄSESALAT GARNIERT 19.00
Immer beliebt, immer ein Renner
serviert mit hausgemachtem, 
ofenfrischem Brot

FITNESSTELLER 24.00 
Sa� ig gebratener Poulet Brust 
mit Kräuterschaum, 
auf reich garniertem Salatteller, 
serviert mit hausgemachtem, 
ofenfrischem Brot
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PASTA PENNE

CANNELLONI 23.00
Mit Ricotta und Spinat 
gefüllt, serviert in hausgemachter 
Rahm-Tomatensauce 
mit Käse überbacken

TORTELLONI NAPOLI 21.00 
Gericht mit erfrischenden 
Teigtaschen, gefüllt mit Spinat,     
serviert an einer Tomatensauce

TORTELLONI ALLA CARBONARA 24.00
Mit Spinat gefüllte Teigtaschen, 
Zwiebel, Speck, serviert an 
einer Rahmsauce

RAVIOLI 24.00
Traditionelle italienische 
Teigtaschen, gefüllt mit Rindfleisch, 
serviert an einer 
delikaten Tomatensauce

GNOCCHI ALLA PANNA 24.00
Karto� el-Gnocchi serviert 
mit Speck, Schinken und 
geriebenem Schweizer Hartkäse,
serviert an einer sämigen 
Rahmsauce mit gebratenen Zwiebeln

GNOCCHI NAPOLI 21.00
Karto� el-Gnocchi serviert an 
einer delikaten Tomatensauce

PENNE AL FORNO 23.00
Im Ofen gebacken, 
mit Vorderschinken, gebratene 
Zwiebeln, Mozzarella, 
serviert an einer sämigen 
Rahmsauce 
und Schweizer Hartkäse

PENNE CARUSO 23.00
Mit Vorderschinken, Speck, 
Champignons, Peperoni, 
Tomaten, serviert an einer 
sämigen Rahmsauce

PENNE POLLO 25.00
Mit Poulet geschnetzeltem 
und Gemüse, serviert an einer 
sämigen Rahmsauce

PENNE MARE 25.00
Mit Meeresfrüchten und Knoblauch,
serviert an einer delikaten, 
hausgemachten Tomatensauce

PENNE VEGI   21.00
Mit Spinat, Pilzen und 
Cherry Tomaten, serviert an einer 
sämigen Rahmsauce
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SPAGHETTI AL VITELLO 26.00
Mit geschnetzeltem 
Kalbfleisch, Zwiebeln 
Peperoncini,
serviert an einer sämigen 
Rahmsauce

SPAGHETTI CREVETTEN 23.00
An einer delikaten 
Tomatensauce, serviert mit
Crevetten, Knoblauch und 
frischem Chili

SPAGHETTI NAPOLI 21.00
Serviert an einer 
würzigen Tomatensauce

SPAGHETTI CARBONARA 24.00
Mit Zwiebeln, Speck und
in Streifen geschnittenem 
Vorderschinken, serviert an einer 
sämigen Rahmsauce

SPAGHETTI AGLIO OLIO 22.00 
E PEPERONCINO   
Mit Knoblauch, Peterli 
und Peperoncini 

SPAGHETTI ALASKA 26.00
Mit in Streifen geschnittener 
Rauch-Lachs, mit frischen 
Champignons, verfeinert mit 
Weisswein und Rahm

SPAGHETTI ALL 24.00
AMATRICIANA
Mit Speck, Zwiebeln, Cherry Tomaten
serviert an einer würzigen 
Tomatensauce 

SPAGHETTI
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ZÜRCHER GESCHNETZELTES 32.00
(KALBFLEISCH) 
Serviert mit goldgelb 
gebratener Rösti

POULETGESCHNETZELTES 26.00
Serviert mit Nudeln und 
frischem Saison Gemüse

SPÄTZLIPFANNE 24.00
Serviert mit frischem 
Saison Gemüse
an einer Rahmsauce

RINDSFILET SPITZ 35.00
STROGANOFF 
Serviert mit Reis oder 
Spätzli nach Wahl

RIESENCREVETTEN 28.00
AARGAUER ART 
Serviert mit Salzkarto� eln 
und Spinat

MENÜS

egBAR_speisekarte_PRINT02.indd   6egBAR_speisekarte_PRINT02.indd   6 10.01.23   15:1410.01.23   15:14


